
 

CAVE À VINS 
Rouge 

Papa Paysan, IGP Pays d’Oc  Verre : 5,00 € Bouteille : 21 € 

Chateau Vaugelas, AOP Corbières  Verre : 6,00 € Bouteille : 25 € 

Rosa, AOP Malepère  Bouteille :  23 € 

Mas Las Cabes, AOP Côte du Roussillon  Bouteille : 28 € 

Azabache, Rioja Espagne Verre : 5,00 € Bouteille : 20 € 

Domaine Barreau – Cuvée Augustin, AOP Gaillac Verre : 5,50 € Bouteille :  22 € 

 

Rosé  

Les Gafets – Grenache, IGP Pays d’Oc Verre : 5,00 € Bouteille :  22 € 

Domaine Grandpré – Cuvée Favorite,  

Côte de Provence Verre : 6,50 € Bouteille :  28 € 

Gris de Gris – Grenache, IGP Pays d’Oc   Bouteille :  20 € 

 

Blanc 

Les Gafets – Sauvignon, IGP Pays d’Oc  Verre : 5,50 € Bouteille :  22 € 

Le Romarin – Viognier, IGP Pays d’Oc  Verre : 5,00 € Bouteille :  20 € 

Domaine Barreau – Cuvée Augustin, AOP Gaillac   Bouteille :  24 € 

Epouse-Moi, Chardonnay  Verre : 5,50 € Bouteille :  24 € 

 

Champagne 

Nicolas Feuillatte Brut Verre : 9,00€ Bouteille : 55 € 

 

CAVE À BIÈRE 

Bouteille (33cl) 

Heineken 0.0 4,50€ 
(Tout le Gout et la Fraîcheur sans Alcool) 

Desperados 5,00€ 
(Arômes Téquila et Agrumes – 5,9°) 

Ciney Blonde (Maltée et Fruitée – 7°) 6,00€ 

Hapkin (Puissante et Subtile – 8,3°) 6,50€ 

Mort Subite Kriek 6,00€ 
(Note de Cerises bien mures – 4°) 

Pelfort Brune 6,00€ 
(Note Café, Caramel et Epices – 6,5°) 

50cl 25cl Pression 

6,50€ 3,60€ Heineken 
  (Légère et Rafraichissante – 5°) 

8,00€ 4,50€ Mort Subite Blanche 
  (Douce et Fruitée – 5,5°) 

7,50€ 4,00€ Affligem 
  (Bière d’Abbaye de Caractère – 6,7°) 

8,00€ 4,50€ Lagunitas 
  (Notes d’Agrumes – 6,2°) 

8,00€ 4,50€ Picon Bière 

6,60€ 3,70€ Monaco 



 

BOISSONS CHAUDES 

Expresso, Café Allongé, Café Serré, Déca, Déca Allongé  1,90€ 

Noisette, Déca Noisette  2,00€ 

Double Café, Double Déca 3,50€ 

Café Crème, Déca Crème 3,30€ 

Thé (Ceylan, Earl Grey, Fruits Rouges, Thé Vert, Menthe, Jasmin) 3,30€ 

Infusion (Verveine, Verveine Menthe, Tilleul, Camomille) 3,30€ 

Chocolat, Capuccino 4,00€ 

Chocolat Viennois, Café Viennois 4,50€ 

Irish 6,50€ 

Grog 5,00€ 

 

 

 

BOISSONS FROIDES 

3,60€ Soda 
 (Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Orangina, Schweppes, Schweppes Agrumes, FuzeTea, Limonade) 

3,60€ Perrier 

3,00€ Sirop 

3,90€ Jus de Fruits (Orange, Abricot, Pomme, Ananas, ACE, Tomate) 

4,50€ Fruits Pressé (Orange, Pamplemousse, Citron) 

COCKTAILS 

Cocktails 
Mojito (Havana 3ans d’âge, Menthe Fraiche, Citron Vert, Sucre de Canne, Eau Gazeuse) 8,00€ 

Mojito Fraise, Mojito Concombre  8,50€ 

Pina Colada (Havana 3ans d’âge, Noix de Coco, Ananas)  8,00€ 

Caïpirinha (Cachaça, Citron Vert, Sucre de Canne)  8,00€ 

Caipirinha Fraise (Cachaça, Citron Vert, Fraise, Sucre de Canne)  8,50€ 

Spritz (Apérol, Prosecco, Eau Gazeuse)  8,00€ 

Bloody Mary (Vodka, Jus de Tomate, Citron et Épices)  8,50€ 

Kiwizz (Gin Bombay, Kiwi, Citron Vert, Eau Gazeuse)  8,50€ 

 
Cocktails sans alcool 
Virgin Mojito, Virgin Mojito Fraise  5,50€ 

Green Detox  5,50€ 

Cocktail Fruit sans alcool 5,50€ 

Manzana, Get27, Bailey’s 5,00€ 
Jameson, Jack Daniel’s, Bombay,  

Absolut, Havana Club (3ans d’age)  6,00€ 

Armagnac, Cognac, Calvados, Poire Williams  7,00€ 

Aberlour (10 ans d’age), Hendrick’s, Havana Club Especial 8,00€ 

Diplomatico 9,00€ 

Oban (16 ans d’âge) 12,00€ 
 

ALCOOLS APÉRITIFS 
3,50€ Ricard 

3,80€ Suze, Lillet, Muscat, 
  Porto, Martini  
 (blanc et rouge) 

4,00€  Kir  
(cassis, pêche, violette) 

8,50€ Kir royal 



 

LA FORMULE 
DU COMPTOIR 

Plat du jour 12,90 € 

Formule Entrée + Plat ou Plat + Dessert 15,90 € 

Formule Entrée + Plat + Dessert 17,90 € 

 

 

Entrées : Entrée du Jour ou Carpaccio de Bœuf, Tomme de Brebis et Huile de Noisette Moutardé 

Plats : Poisson du Jour ou Viande du jour 

Dessert : Au Choix à la Carte 

 

16,00 € Salade César - Poulet Pané Mariné au Citron, Parmesan, Anchois Marinées, Croutons, Tomates Cerise  

16,00 € Salade Libanaise - Houmous, Carotte, Pickles d’Oignon Rouge, Choux Blanc et Choux Rouge, Concombre 

14,00 € Wrap d’Effiloché de Canard au Fenouil et Crème d’Aneth, Frites Maison 

15,50 € Seiche en Lamelles, Crème de Citron, Pesto de Roquettes et Légumes Confits 

15,00 € Saucisse de Toulouse « Maison Garcia », Frites Maison 

16,00 € Suprême de Volaille, Crème de Rocamadour, Pommes Grenailles et Poivrons Confits 

16,50 € Le Burger du Comptoir, Pain Brioché, Steak Charolais façon Bouchère,  
 Crème de cheddar, Pickles et Oignon rouge 

PLATS À LA CARTE 

DESSERTS À LA CARTE 

Tous nos desserts sont servis en verrines : 

 

Fromage Blanc (Fraise ou Miel) 4,00 € 

Banoffee 5,50 € 

Tiramisu Spéculos 5,50 € 

Dessert du Jour 5,50 € 



 

À L’ASSAUT DU SUD-OUEST 

Le Saucisson Entier 100% Pur Porc (250g.) 9,50 € 

Le Pâté Basque au Piment d’Espelette de la « Maison Arnabar » (125g.) 7,50 € 

Le Fromage de Chèvre AOP Rocamadour (2 pièces) 8,50 € 

Le Jambon de Pays « AOP Lacaune » 8,50 € 

Le Tomme de Brebis Basque (150g.) 11,00 € 

 11,00 € Le Tataki de Bœuf (Marinade Soja, Gingembre, Coriandre et huile de sésame) 

 7,00 € La tapenade du Comptoir 

 11,00 € Le Gravelax de Truite Pané au Sésame Noir et Vinaigrette aux Agrumes 

 9,50 € Le Wrap d’Effiloché de Canard au Fenouil et Crème d’Aneth 

 7,00 € L’Houmous du Comptoir 

 14,00 € La Pokeball de Truite Marinée (Assortiments de Crudités et Truite Marinée)  

 8,50 € La Petite Salade Grecque 

 8,50 € Le Taboulet du Comptoir 

 14,00 € La Pokeball César (Salade, Poulet Mariné au Citron, Anchois Marinés, Croutons, Tomates Cerise) 
 

À LA DÉCOUVERTE DU MONDE 

Le Fromage Blanc (Fraise ou Miel) 4,00 € 

Le Banoffee en Vérine 5,50 € 

Le Tiramisu Spéculos 5,50 € 

Le Petit Pot de Glace Artisanale (120mL) 5,50 € 

Vanille Bourbon de Madagascar, Fraise Senga Sengana, Chocolat, Mangue des Indes  

 

LES GOURMANDISES DE MAMET 

(14h30-22h00) 


